
Esta investigación determina que existe 

una cierta demanda de servicios de 

alimentos y bebidas en la comunidad de 

Corozal, especialmente entre los 42 

turistas nacionales y los 86 residentes 

locales, por lo que se ha identificado una 

oportunidad de mercado en la oferta de 

comida y bebidas de 2 culturas 

fusionadas en la región, lo cual puede ser 

un factor diferenciador para atraer a los 

clientes. 
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ACEPTACIÓN DE UN RESTAURANTE CON MENÚ DE SABORES 

PROPIOS DE LA GASTRONOMÍA GARÍFUNA Y CARIBEÑA EN 

LA COMUNIDAD DE COROZAL, LA CEIBA

OBJETIVO
Identificar el nivel de aceptación del 

restaurante por parte de la población 

ceibeña. 

METODOLOGÍA

Figura no. 2 Nivel de aceptación del Bar y 

Restaurante CAYUCO 1797

ANTECEDENTES

En el año 2023 una joven garífuna encontró 

la oportunidad de contar la historia de su 

cultura a través de dos tipos de gastronomía 

muy similares, pero a la misma vez diferentes 

en la ciudad de La Ceiba; un lugar adecuado 

para fundar un restaurante llamado 

“CAYUCO 1797” combinando la comida 

tradicional garífuna y caribeña mediante una 

representación moderna. El año “1797” hace 

referencia a la unión de africanos 

provenientes de barcos españoles que 

naufragaron desde la Isla San Vicente y los 

amerindios que habitaban la zona desde 

antes de la colonización, siendo estos los 

pueblos indígenas de Arawak y Kalinagu.

Figura no. 3 Ubicación del Bar y Restaurante 

CAYUCO 1797

Figura no. 4 Propuesta gastronómica 

CONCLUSIÓN/RECOMENDACIÓN

➢ El 87% entre los habitantes de Corozal y 

los turistas nacionales estarían dispuestos 

a visitar un restaurante con platillos de 

fusión gastronómica garífuna y caribeña 

(Figura 2).

➢ Un 85% de la población prefirió que el 

restaurante esté ubicado a la orilla del 

mar (Figura 3).

➢ Uno de los platillos que más les gustaría 

probar sería el Cultura Sampler, el cual 

hace referencia a la incorporación de 

diferentes tubérculos y mariscos, como 

ser calamar empanizado, aros de cebolla, 

palitos de plátano verde frito, mazapán, 

dedos de pescado acompañado de una 

salsa mil islas (Figura 4).

RESULTADOS

La investigación fue cuantitativa con alcance descriptivo no experimental. Asimismo, se

aplicó una encuesta en línea a 128 personas, habitantes de la comunidad de Corozal y

turistas nacionales, utilizando una muestra no probabilística por conveniencia debido al

período de desarrollo del estudio, iniciando el 17 de abril y finalizando el 26 de mayo.
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La encuesta permitió analizar tres 

elementos básicos: aceptación del 

nuevo restaurante, ubicación 

estratégica y la propuesta 

gastronómica.

Este estudio de mercado consistió en 

recopilar y analizar datos relevantes y 

específicos para entender las 

preferencias de los clientes, la 

competencia y las tendencias ya que el 

mercado suele cambiar 

constantemente. 

Figura no. 1 Diseño arquitectónico del Bar 

y Restaurante CAYUCO 1797

Fuente: Elaboración propia


