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lidad de |los productos —

Desde siempre ha sido cuestionada la call

ldcteos pr@dumﬁms en muasfr;é EJ'-.I?E ya que es u[mm:‘,ﬁnm @ A

productor de leche, la imposibilidad de asegurar la calidad de |

la leche como materia prima, es una de las pri 'Eiéf.'.f;.lia@ I---@E

problemdticas que enfrenta el sector IGcteo, por tanto, es - g

importanie conocer el aseguramiento de la calildad de esid.

Se plantea el problema ya que las plantas de procesamiento
de lacteos en su mayoria no cuentan con | ﬁbm’rrlm ni
sistemas de monitoreo y control de la calidad de sus
procesos y productos; ademds de la fa vr a de imp le;.;:; ;&inmmé n

de Buenas Practicas de Manufactura.

DESAROLLO

En la revista Portral de |a
Ciencia, UNAH hizo |a
evaluacion y se obtuvieron
los siguienfes resultado.
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" FIG.1LECHE ENTERA POSITIVA
PARA FORMALINA

Las pruebas fisicoquimicas aplicadas a las muestras de las
plantas procesadoras de lacteos permitieron determinar
que un 90.48% de las muestras presentaron formalina.

FIG.2 QUESILLO POSITIVO
PARA ALMIDON

Un 46.47/% dieron positivo para almidon de las
muestras analizadas estan libre de productos clorados,
peroxido de hidrogeno, orina Yy antibidticos.

FIG.3 ANALISIS NEGATIVOS DE
PRUEBAS DE PEROXIDO DE
HIDROGENO

CONCLUSIONES
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